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Egy dolog egészen biztosan tudhatoé: a Petéfi Sandor utcdban

FOTO: BARBAY CSABA TERVEZO: MATISZ ALiZ, SZABO Z. MILAN

nemrégiben megnyilt Oh my Green enteriérjérdl képtelenség Ggy irni,
hogy ne jutna a szerzé6 eszébe folyton az a zé6ld, zseléallagu, krémes,

granoldval szért valami, amit taldn smoothy-nak neveznek, és amit

volt szerencséje megkédstolni.
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szerz6 bevallja, hogy keveset, szin-

te semmit sem tudott a super food

gasztrondmiai iranyzatrol, miel6tt
belépett volna az egykori bolthelyiségbdl
attervezett ételbarba. Elsé megkozelitésben
nyilvan a bels6 tér megkapo finomsagait ér-
zékelte, majd a bejarat tengelyébe esé tiveg-
polcu kindloszigetrél megvasarolhaté ételek
felé fordult a figyelme. Kiilonos vilag tarult
fel. Egyfajta mikrokozmosz. Uvegbtira alatt
kinalt elvarazsolt térpeerddk sorjaztak,
gyimolcsos szigetek, lombikokban kinalt
moszatos mocsarak, ahol ugyan sok névé-
nyi 6sszetevé, textura és szin jol azonosit-
haté volt, ugyanakkor a kiil6nos bolygérol
érkez6 ételkiildemények gusztusos tablacs-
kakra irt neveiben felsejl6 nyelv, mégis ide-
geniil hangzott: spirulina, quiona, chia mag,
goji, acai, pak choi. Késébb kidertilt, hogy
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a félszaznal is tobb super food ékkovei ezek.
Olyan gasztronémiai alapanyagok, amik
méltan nevezhet6k a novényvilag szuper-
héseinek, vagyis a foldi 6koszisztéma kii-
lonleges képességgel bird teremtményeinek.

Nem csoda tehat, hogy a tervezék olyan
éttermi mili6t almodtak meg, ahol a f6sze-
rep és a vizualis fokusz végig a szuper h6-
sokbdl késziilt quiche-eken, smoothykon,
salatakon, miizliken, z6ldségkrémeken, pi-
téken és kekszeken marad. Tiszta, elegans,
tavolrél sem hivalkodé pultok, egyszeri
vonalu és szerkesztés(i csébutorok mellé
néhany dekorativ tapétasav, tortfehér és
némi sziirke festés keriilt. Kiilon figyelmet
érdemel Kodolanyi Gaborék asztalainak
fémlabazata, ami a feliileti kezelések soran
kiilonleges reflext, szivarvanyos fényezést
kapott. A Matisz Aliz bels6épitész, stylist és
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Egészséges ételek valtozatos izek? Nem lehe-
tetlen. Az Oh My Green ételbdrban dietetikus
szakérték gondoskodnak arrél, hogy tudd, mit
eszel, ugyanakkor nincs megkiilonboztetés az
étkezési preferencidkat illetéen - a kiilonféle
ételérzékenységgel él6k épplgy nem légnak ki
a sorbdl, mint a mindenevdk.

munkatarsai tervezte tér mindenben a tu-
lajdonos gasztronémiai koncepcidjanak hat-
teréiil szolgal, sehol sem tolakodik az el6tér-
be, nem veszi at 6ncélu stilusbravurokkal
a figyelmet az ételekrél. Minden részletben
érzédik a gasztrondémiai koncepcio és a de-
sign egyensulya. A megbizé és a tervezék
kozotti harmonia tiikkrozédik a kiegésziték
kivalasztasaban is, amelyek koziil a szoba-
novények sokasaga rendkiviil érzéki, szép,
természetkozeli 6sszképet eredményez,
amihez Ghyczy Diana grafikus munkai is
hasznosan jarulnak hozza.

J6 latni, hogy a gasztronémiai innovacié
4j esztétikai minGség megteremtésére ins-
piralja a tervezdéket és az ételbar szlogenéiil
valasztott Health and hedonism fogalmak
koordinatarendszerében a tervezék nem vé-
tették el az iranyt és az aranyt.
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